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MEJILLON ENTERO
COCIDO CONGELADO
CON SALSA
MANTEQUILLA AJO
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ESPECIFICACIONES
MARCA

ESPECIE
INGREDIENTES
ZONA DE PESCA

ESTABLECIMIENTO
AUTORIZADO EVU

UNIDADES POR LIBRA
PESO

ALERGENOS

Mejillén entero, cocido, congelado, salsa mantequilla ajo, sellado al vacio.

Pier 33 Gourmet.

Mytilus chilensis.

Mejillon entero natural, salsa mantequilla ajo.

Cultivado en Chile | Area FAO 87.

10727

20-35 unidades.

Individual: 454 g (bolsa 18 g + estuche 40 g).
Peso neto: 5 Kg | Peso bruto: 5,516 Kg (caja 400g + bolsa 180g + est. 400g).

Contiene moluscos, leche, sulfitos.

EMPAQUE PRIMARIO: Film transparente.

EMPAQUE SECUNDARIO: Estuche.

EMPAQUE Y CONDICION EN :
LOGISTICA MASTER: Caja Pier 33.
CUBICACION 3.520 cajas | 15966 Kg | Bruto:19.425 Kg
(HIGH CUBE 40 FT):
95319 32 largo x 11 ancho x 10 alto.
Verificaciéon periddica
" ANALISIS Limites Categoria
8 m M al [
O |LRec. Total (ufc/g) 10° 5x10°% 5 3
9 Salmonella en 259 Ausencia - 0
O | st. Aureus (ufc/q) 10 100 5 1
& |st. Coli (NMP/g) 10 100 5 3
g St. Aureus (A/P) Ausencia en1g 5 0
S | L. Monocytogenes (ufc/g-A/P) 100 5 0
. Vidrio Parahaemolyticus 100 5
PARAMETROS Coliformes Totales Ausencia en 0.1g NA
MICROBIOLOGICOS Cadmio (mg/Kg) 1 10
&8 | Plomo (mg/Ka) 2 j6)
Y | Mercurio (mg/Ka) 05 10
% Arsénico (mg/Kg) 5 10
o NBVT (mg/100g) 30 5
Benzopirenos (HAP) 0,005 ppm
n v Veneno Paralitico de Moluscos <80 ug/100 g
<Zt <Z[ <160 pg Eq Ac Ocadaico/Kg
< @ | Veneno Diarreico de Moluscos <160 ug Eq Azaspiracidos/Kg
'Q <§f <375 mg Eq Yesotoxinas/Kg
Veneno Amnésico de Moluscos <20 ug/g
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MEJILLON ENTERO
COCIDO CONGELADO CON
SALSA MANTEQUILLA AJO

VALORES NUTRICIONALES

POR 100 g

VALOR ENERGETICO:
GRASAS:
De las cuales saturadas:
HIDRATOS DE CARBONO:
De los cuales azucar:
PROTEINA:
SAL:

733 KJ - 175 Kcal

129¢
3629
3839
0,289
10,56 g
0,829

ETIQUETA CAMANCHACA

CAJA MASTER

FROZEN COOKED WHOLE MUSSELS
In Butter and Garlic Sauce
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