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MEJILLON ENTERO

My
W§2 Camanchaca. —

Gourmet

FULLY COOKED

MUSSELS

All Natural

NATURAL COCIDO i

CONGELADO

v Serving
V. sigeed

NET W 11b. (454g)

ESPECIFICACIONES
MARCA

ESPECIE
INGREDIENTES
ZONA DE PESCA

ESTABLECIMIENTO
AUTORIZADO EVU

FORMATO

PESO BOLSA
ALERGENOS

Megjillén entero natural, cocido, congelado, sellado al vacio, foodservice.

Pier 33 Gourmet.

Mytilus chilensis.

Mejillén entero natural.

Cultivado en Chile | Area FAO 87.

10727

1LB 2LB

95319 95369

Individual: 454 g (bolsa 18 g) Individual: 907 g (bolsa 29 g)

Contiene moluscos.

CARACTERISTICAS DEL
EMPAQUE Y CONDICION EN
LOGISTICA

PARAMETROS
MICROBIOLOGICOS

EMPAQUE PRIMARIO: Film con arte.
LITOGRAFIA EMPAQUE PRODUCTION DATE: DD/MM/YYYY; BEST BEFORE: DD/MM/YYYY
PRIMARIO: L-0591706020; CHILE 10727; KEEP FROZEN; DO NOT THAW
MASTER: Caja Pier 33.
CUBICACION 3960 cajas | 17962 Kg | Bruto:19.873 Kg
(HIGH CUBE 40 FT):
95319 33 largo x 12 ancho x 10 alto.
Verificaciéon periddica
o ANALISIS Limites Categoria
O m M n e
% Rec. Total (ufc/g) 105 5x10° = 3
9 Salmonella en 259 Ausencia 5 0
o St. Aureus (ufc/g) 10 100 5 1
& st Coli (NMP/g) 10 100 5 3
g St. Aureus (A/P) Ausencia en 1g 5 0
S | L. Monocytogenes (ufc/g-A/P) 100 5 0
Vidrio Parahaemolyticus 100 5
Coliformes Totales Ausencia en 01g NA
Cadmio (mg/Kg) 1 10
8 [Plomo (mg/Kg) 2 10
£ | Mercurio (mg/Kg) 05 10
% Arsénico (mg/Kg) 5 10
O | NBVT (mg/100g) 30 5
Benzopirenos (HAP) 0,005 ppm
n v |Yeneno Paralitico de Moluscos <80 1g/100 g
<Z( <Zt <160 pg Eq Ac Ocadaico/Kg
% @ | Veneno Diarreico de Moluscos <160 ug Eq Azaspiracidos/Kg
'Q <2( <375 mg Eqg Yesotoxinas/Kg
Veneno Amnésico de Moluscos <20 ug/g




ig Camanchaca.
MEJILLON ENTERO
NATURAL COCIDO
CONGELADO

VALOR ENERGETICO: 415 KJ - 99,2 Kcal
GRASAS: 25849
De las cuales saturadas: 0,49 g
VALORES NUTRICIONALES HIDRATOS DE CARBONO: 4,269
POR100 g De los cuales azucar: O0g
PROTEINA: 13,79
SAL: 0,829

FROZEN COOKED WHOLE MUSSELS
N

ilus chilensis

10 Ib (10 units x 1 1b) 20-35 units/lb

ETIQUETA CAMANCHACA
CAJA MASTER

CERTIFICADO POR @m -




